g

CASTILLO
CLAVIJO

Blewreco
RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

(STILLO CL Ay},

ORAZON DE Riog,

Gloreco

RIOJA

MINACION © ALIFICADA

DESDE EL StG1o 5 ALMENAS
DEL CASTILLO ( O VIGILAN
NUESTROS VINED rIV ADOS EN
EL CORA Z ¢ RIOJ A
‘MARGA R RADA

EN

TILLO

MapraD.0.CARIOJA

Rio EBrO

DESDE ET. STGT.0 X, .AS ATMENAS DET. CASTITL.T.O
GCLAVIJO VIGILAN NUESTROS VIREDOS GULTIVADOS EN
EL CORAZON DT RTIOJA. AQUT, LOS CLIMAS
CONTINENTAT, MEDITERRANEO ¥ ATLANTICO CONVIVEN
GON SIIELOS POBRES DE GOLOR ROJIZO, OFREGIENDO

VINOS COMPLEJOS EN SADORES Y TEXTURAS.

T rrvedindes

90% Viura, 10% Tempranillo Blanco.

VP

Seleccidn de vifias mas jovenes con una edad media
de 20 ainos situadas en el corazén de Rioja (pueblos
de Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y
plantadas en altura para maximizar el caracter
fresco y afrutado de la variedad.

Tindimia

Manual, en cajas pequenas a principios de Septiembre.

Los racimos se maceran a baja temperatura en
depdsitos de acero inoxidable y el mosto flor
resultante se fermenta a una temperatura controlada
de 14°C y conservado sobre sus lias finas durante al
menos 4 meses antes del embotellado.

Noto e Cortn

Vino blanco seco y afrutado, con notable frescura y aromas
de manzana, notas citricas de lima limén, y con un ligero final
amargo con recuerdos de heno y avellana. |deal para ser
disfrutado como aperitive y muy versatil a nivel de maridaje
con todo tipo de carnes blancas, pescados, mariscos e ideal
con comida asiatica (sushi, curry de coco, etc).

& Temperatura de servicio recomendada 8°C
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