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DENOMINACION
DESDE EL S161L0 X. 1A ¢ AS DEL GASTILLO
CLAVIJO VIGIL AN :0S VINEDOS
CULTIVADOS EN T 5~ DE R10J4

MARGCA RY

MapraD.0.CARIOJA

Rio EBrO

DESDE ET. STGT.0 X, .AS ATMENAS DET. CASTITL.T.O
GCLAVIJO VIGILAN NUESTROS VIREDOS GULTIVADOS EN
EL CORAZON DT RTIOJA. AQUT, LOS CLIMAS
CONTINENTAT, MEDITERRANEO ¥ ATLANTICO CONVIVEN
GON SIIELOS POBRES DE GOLOR ROJIZO, OFREGIENDO

VINOS COMPLEJOS EN SADORES Y TEXTURAS.

T rrvedirdes

90% Viura, 5% Malvasia y 5% Garnacha Blanca.

VP

Seleccidn de vifias mas jovenes con una edad media
de 20 ainos situadas en el corazén de Rioja (pueblos
de Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y
plantadas a mayor altura para maximizar el caracter
fresco y afrutado de la variedad.

Tindinia

Manual, en cajas pequenas a principios de Septiembre.

Fermentado en barricas de roble americano y francés.

Crvania
Después de la fermentacion, el vino se mantuvo

durante al menos 6 meses en las mismas barricas de
roble, sobre sus lias finas.

Nt e Cota

Un vino alternativo para descubrir las variedades blancas
autdctonas de Rioja y cargado de matices, con intensos
aromas de fruta blanca madura, citricos, minerales, miel y
mantequilla, fruta carnosa y redonda, asi como un final vive
y complejo. Ideal como aperitivo y para maridar con
ahumados, pescados azules, carnes blancas, arroces y
quesos.

& Temperatura de servicio recomendada 8°C
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