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DESDE ET. STGT.0 X, .AS ATMENAS DET. CASTITL.T.O
GCLAVIJO VIGILAN NUESTROS VIREDOS GULTIVADOS EN
EL CORAZON DT RTIOJA. AQUT, LOS CLIMAS
CONTINENTAT, MEDITERRANEO ¥ ATLANTICO CONVIVEN
GON SIIELOS POBRES DE GOLOR ROJIZO, OFREGIENDO

VINOS COMPLEJOS EN SADORES Y TEXTURAS.
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100% Garnacha Blanca.
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Seleccion de vifias con una edad media de 20 afios
situadas en el corazdn de Rioja (alrededores de
Clavijo como Alberite, Villamediana) y Rioja Alta (San
Vicente, Briones) plantadas en altura para maximizar
el caracter fresco y afrutado de la variedad.
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Manual, en cajas pequenas a principios de septiembre.

Los racimos se maceran a baja temperatura en
depdsitos de acero inoxidable y el mosto flor
resultante se fermenta a una temperatura controlada
de 14°C y conservado sobre sus lias finas durante al
menos 4 meses antes del embotellado.
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Una verdadera curiosidad que vale la pena descubrir ya que
solo existen unas 250 ha. en Rioja de esta exclusiva
variedad. Vino intenso y complejo, que incluye aromas de
peray melocotdn blanco junto con algunas notas citricas y
salinas/minerales. En boca es carnoso, maridando
perfectamente con platos ricos en especias de cocina
mediterranea, india o asiatica.

& Temperatura de servicio recomendada 8°C
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