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DESDE ET. STGT.0 X, .AS ATMENAS DET. CASTITL.T.O
GCLAVIJO VIGILAN NUESTROS VIREDOS GULTIVADOS EN
EL CORAZON DT RTIOJA. AQUT, LOS CLIMAS
CONTINENTAT, MEDITERRANEO ¥ ATLANTICO CONVIVEN
GON SIIELOS POBRES DE GOLOR ROJIZO, OFREGIENDO

VINOS COMPLEJOS EN SADORES Y TEXTURAS.

Torrvedirdes

50% Tempranillo, 30% Viura, 20% Garnacha.

V2

Seleccién de vifias mas jovenes con una edad media
de 20 afos situadas en el corazén de Rioja (pueblos
de Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y
plantadas a mayor altura para maximizar el caracter
fresco y afrutado de la variedad.

Tinndimin

Manual, en cajas pequenas a mediados de Septiembre.

El mosto flor se fermenta en depésitos de acero
inoxidable. a una temperatura controlada de 15°C y
preservado posteriormente sobre sus lias finas
durante al menos durante 4 meses antes de ser
embotellado.

Notw e Cotn

Excelente representante de los tradicionales claretes de
Rioja: intenso, afrutado y refrescante. El Tempranillo aporta
estructura y notas de cereza, mientras que la Viura aporta
complejidad y un toque refrescante, todo ello respaldado
por los atractivos aromas a frutos rojos (frambuesa) y
especias que aporta la Garnacha. Es un vino muy versatil e
ideal para picnic, barbacoa, asados y perfecto para
acompafar también platos de pasta, arroces y comida
exbtica (mexicana, india, etc)

& Temperatura de servicio recomendada 10°C
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