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Wy CASTILLO CLAVIJO

VINOS DESDE EL CORAZON DE RIOJA

DESDE EL SIGLO X LAS ALMENAS DE ESTE CASTILLO MEDIEVAL VIGILAN NUESTROS VINEDOS SITUADOS EN EL CENTRO DE RIOJA. UN ENCLAVE PRIVILEGIADO PARA DIVISAR Y COMPRENDER
LOS PAISAJES DE NUESTRA TIERRA, CON SU DIVERSIDAD DE SUELOS, VARIEDADES, RELIEVES Y DIFERENTES INFLUENCIAS CLIMATICAS. UN TESTIMONIO HISTORICO DE MAS DE 2.000 ANOS
DE CONVIVENCIA ENTRE EL HOMBRE Y LA VITIVINICULTURA, DONDE SUS GENTES HAN DEDICADO SU VIDA AL CULTIVO DEL VINEDO CON ESFUERZO, TENACIDAD Y PASION. A TRAVES DE

BODEGAS CASTILLO CLAVIJO DESCUBRIRAS VINOS HONESTOS, FIELES REPRESENTANTES DEL ESTILO TRADICIONAL DE RIOJA, PERO CON LA VISION Y PERSONALIDAD QUE APORTA NUESTRA
ENOLOGA. VINOS AUTENTICOS ELABORADOS DESDE Y CON EL CORAZON DE RIOJA.
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TESTIMONIO DE RIOJA

RIOJAY EL VINO MANTIENEN UNA RELACION MILENARIA. DESDE QUE LOS ROMANOS OCUPARAN SUS TIERRAS EN EL SIGLO IIA.C., EL CULTIVODE LAVIDY LA ELABORACION
DE VINOS HAN CONVIVIDO ENTRE SU PAISAJE.

RESTOS ARQUEOLOGICOS DE LAGARES Y BODEGAS SE DISTRIBUYEN POR DIFERENTES ZONAS DE LA DENOMINACION CERTIFICANDO ESTA RELACION QUE TOMO FUERZA EN LA EDAD MEDIA EN
TORNO A ABADIAS Y MONASTERIOS COMO EL DE SAN MILLAN DE LA COGOLLA, CUNA DEL CASTELLANO. MAS TARDE VENDRIA LA EDAD MODERNA Y LA APARICION DE LOS PRIMEROS
COMERCIANTES DE VINO, AUMENTANDO LA SUPERFICIE DE CULTIVO Y LA PRODUCCION. EL CASTILLO CLAVIJO HA SIDO TESTIGO FIEL DE ESTA CONVIVENCIA RODEADA DE LEYENDAS Y
BATALLAS HISTORICAS DIVULGADAS A TRAVES DEL CAMINO DE SANTIAGO. SITUADO EN EL CENTRO GEOGRAFICO DE LA DENOM\NAC\ON, SU CONSTRUCCION DATA DEL SIGLO X Y FUE

DECLARADO MONUMENTO NACIONAL EN 1931, SIENDO UN LUGAR PRIVILEGIADO PARA CONTEMPLAR Y COMPRENDER EL RIOJA Y SU HISTORIA EN TODA SU EXTENSION.
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CORAZON DE RIOJA

EL CASTILLO CLAVIJO SE SITUA EN EL CORAZON DE LA DOCA RIOJA, A SEIS KILOMETROS DE NUESTRA BODEGA. UNA ENCRUCIJADA DE VALLES, RiOS Y MONTANAS

DONDE LOS CLIMAS CONTINENTAL, MEDITERRANEO Y ATLANTICO HAN CONVIVIDO DESDE TIEMPOS INMEMORIALES MOLDEANDO UN PAISAJE SINGULAR IDEAL PARA EL
CULTIVO DE LA VID.
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Wy CASTILLO CLAVIJO

SENTIMOS RIOJA

BODEGAS CASTILLO CLAVIJO MANTIENE ACUERDOS DESDE HACE ANOS CON MAS DE 500 FAMILIAS DE PEQUENOS VITICULTORES QUE DEDICAN SUS VIDAS AL CULTIVO
DE LA VID GENERACION TRAS GENERACION.

ESTA EXPERIENCIA LES HA PERMITIDO IDENTIFICAR LOS TERRUNOS MEJOR ADAPTADOS PARA EL CULTIVO DE CADA VARIEDAD. SUS VINEDOS Y LOS QUE POSEE EN PROPIEDAD LA BODEGA SE
REPARTEN ENTRE 28 PEQUENOS MUNICIPIOS SITUADOS EN LA PARTE CENTRAL DE LA DENOMINACION, OFRECIENDO UNA GRAN VARIEDAD DE DIFERENTES ORIENTACIONES, SISTEMAS DE
CULTIVO, TIPOS DE UVA, SUELOS... TODO UN CRISOL DEL RIOJA Y SU DIVERSIDAD. EL REFLEJO DE ESTE CONOCIMIENTO Y NUESTRA LABOR NOS PERMITE ELABORAR VINOS GENUINOS QUE

REPRESENTAN LA ESENCIA DEL RIOJA: EQUILIBRIO, ELEGANCIA Y FIABILIDAD.
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Wy CASTILLO CLAVIJO

DISFRUTARAS RIOJA

LOS VINOS DE NUESTRA BODEGA TE OFRECEN LA OPORTUNIDAD DE DESCUBRIR Y DISFRUTAR DE FORMA SENCILLA Y CERCANA LA PERSONALIDAD DEL VINO DE RIOJA.

ENTRE LAS 550 HECTAREAS DE VINEDO QUE SUPERVISAMOS, CULTIVAMOS TODAS LAS VARIEDADES TRADICIONALES AUTOCTONAS RIOJANAS: TEMPRANILLO, GARNACHA, MATURANA TINTA,
GRACIANO Y MAZUELO, EN TINTAS; Y VIURA, TEMPRANILLO BLANCO, GARNACHA BLANCA Y MALVASIA, EN BLANCAS. LA DIVERSIDAD DE TERRUNOS DE CADA UNO DE LOS VINEDOS NOS
OFRECE LA POSIBILIDAD DE TRABAJAR CON DIFERENTES ALTITUDES Y ORIENTACIONES. A PARTIR DE ESTAS VARIABLES, ELABORAMOS LOS VINOS JOVENES MONTE CLAVIJO Y, LOS CRIADOS
EN BARRICA, CASTILLO CLAVIJO, TODOS ELLOS REPRESENTANTES DEL ESTILO TRADICIONAL DEL RIOJA, PUESTOS AL DIA POR NUESTRA ENOLOGA.

il e




DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA



VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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CASTILLO CLAVIJO BLANCO

D.0.C.ARIOJA
oRABG S 115 Tras,
90% VIURA, 10% TEMPRANILLO BLANCO. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A PRINCIPIOS DE SEPTIEMBRE.

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS EN ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER FRESCO Y
AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Lot

LOS RACIMOS SE MACERAN A BAJA TEMPERATURA EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE Y EL MOSTO FLOR RESULTANTE SE
FERMENTA A UNA TEMPERATURA CONTROLADA DE 14°C Y CONSERVADO SOBRE SUS LiAS FINAS DURANTE AL MENOS 4
MESES ANTES DEL EMBOTELLADO.

M’%ﬂé gﬂf@ Besne g, S

DEL GASTIL
SUESTROR v 1

VINO BLANCO SECO Y AFRUTADO, CON NOTABLE FRESCURA Y AROMAS DE MANZANA, NOTAS CiTRICAS DE LIMA LIMON, Y CON EL couazo

Mawca o

UN LIGERO FINAL AMARGO CON RECUERDOS DE HENO Y AVELLANA. IDEAL PARA SER DISFRUTADO COMO APERITIVO Y MUY
VERSATIL A NIVEL DE MARIDAJE CON TODO TIPO DE CARNES BLANCAS, PESCADOS, MARISCOS E IDEAL CON COMIDA
ASIATICA (SUSHI, CURRY DE COCO, ETC).

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 8°C



CASTILLO CLAVIJO GARNACHA BLANCA

D.O.C.ARIOJA

100% GARNACHA BLANCA. MANUAL, EN CAJAS PEQUERAS A PRINCIPIOS DE SEPTIEMBRE.
Tiieatns

SELECCION DE VINAS CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (ALREDEDORES DE CLAVIJO
COMO ALBERITE, VILLAMEDIANA) Y RIOJA ALTA (SAN VICENTE, BRIONES) PLANTADAS EN ALTURA PARA MAXIMIZAR EL
CARACTER FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

LOS RACIMOS SE MACERAN A BAJA TEMPERATURA EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE Y EL MOSTO FLOR RESULTANTE SE
FERMENTA A UNA TEMPERATURA CONTROLADA DE 14°C Y CONSERVADO SOBRE SUS LiAS FINAS DURANTE AL MENOS 4
MESES ANTES DEL EMBOTELLADO.

Ntz Cater

UNA VERDADERA CURIOSIDAD QUE VALE LA PENA DESCUBRIR YA QUE SOLO EXISTEN UNAS 250 HA. EN RIOJA DE ESTA
EXCLUSIVA VARIEDAD. VINO INTENSO Y COMPLEJO, QUE INCLUYE AROMAS DE PERA Y MELOCOTON BLANCO JUNTO CON
ALGUNAS NOTAS CIiTRICAS Y SALINAS/MINERALES. EN BOCA ES CARNOSO, MARIDANDO PERFECTAMENTE CON PLATOS
RICOS EN ESPECIAS DE COCINA MEDITERRANEA, INDIA O ASIATICA.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 8°C

VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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CASTILLO CLAVIJO TEMPRANILLO BLANCO

D.O.C.ARIOJA

Tt b Uoar Tertymiin

100% TEMPRANILLO BLANCO. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A PRINCIPIOS DE SEPTIEMBRE.

Tivietos

SELECCION DE VINAS CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (ALREDEDORES DE CLAVIJO
COMO ALBERITE, VILLAMEDIANA) Y RIOJA ALTA (BRIONES) PLANTADAS EN ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER FRESCO
Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

LOS RACIMOS SE MACERAN A BAJA TEMPERATURA EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE Y EL MOSTO FLOR RESULTANTE SE
FERMENTA A UNA TEMPERATURA CONTROLADA DE 14°C Y CONSERVADO SOBRE SUS LiAS FINAS DURANTE AL MENOS 4

MESES ANTES DEL EMBOTELLADO.

Notaat Cotn

ESTA VARIEDAD DE UVA (EXCLUSIVA DE RIOJA) PROVIENE DE UNA MUTACION GENETICA NATURAL ENCONTRADA EN UN SOLO
RACIMO DE UNA VID DE TEMPRANILLO TINTO, DESCUBIERTA EN EL CORAZON DE RIOJA EN 1988. ESTE VINO TIENE UN PERFIL
MUY AFRUTADO, DESPLEGANDO INTENSOS AROMAS DE FRUTAS TROPICALES Y FLORES BLANCAS, ACOMPANADOS CON
LIGEROS TOQUES MINERALES. EN BOCA ESTE VINO MUESTRA UNA VIVA ACIDEZ, MARIDANDO PERFECTAMENTE CON
PESCADOS Y CARNES BLANCAS, ESPECIALMENTE CON TODO TIPO DE TACOS, CEVICHES, RISOTTOS Y QUESOS SUAVES.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 8°C

VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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CASTILLO CLAVIJO ROSADO

D.O.C.ARIOJA

Tzt e Ve Tertymiin

50% TEMPRANILLO, 30% VIURA, 20% GARNACHA. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.

Tiszects
SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER

FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

EL MOSTO FLOR SE FERMENTA EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE. A UNA TEMPERATURA CONTROLADA DE 15°C Y

PRESERVADO POSTERIORMENTE SOBRE SUS LIAS FINAS DURANTE AL MENOS DURANTE 4 MESES ANTES DE SER EMBOTELLADO.

Nota e Cater

EXCELENTE REPRESENTANTE DE LOS TRADICIONALES CLARETES DE RIOJA: INTENSO, AFRUTADO Y REFRESCANTE. EL
TEMPRANILLO APORTA ESTRUCTURA Y NOTAS DE CEREZA, MIENTRAS QUE LA VIURA APORTA COMPLEJIDAD Y UN TOQUE
REFRESCANTE, TODO ELLO RESPALDADO POR LOS ATRACTIVOS AROMAS A FRUTOS ROJOS (FRAMBUESA) Y ESPECIAS QUE
APORTA LA GARNACHA. ES UN VINO MUY VERSATIL E IDEAL PARA PICNIC, BARBACOA, ASADOS Y PERFECTO PARA
ACOMPANAR TAMBIEN PLATOS DE PASTA, ARROCES Y COMIDA EXOTICA (MEXICANA, INDIA, ETC)

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 10° C
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VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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CASTILLO CLAVIJO TEMPRANILLO

D.O0.C.A RIOJA

Tt b Uoer Tercymiin

100% TEMPRANILLO. MANUAL, EN PEQUENAS CAJAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.
Tpieatos

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER
FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Lot

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C Y PRESERVADO SOBRE SUS LiAS FINAS
DURANTE AL MENOS 4 MESES ANTES DE SU EMBOTELLADO.

Nt e Conter -

Deape w1 Saa0

VINO REPRESENTATIVO DE LAS VIRTUDES DE LA VARIEDAD TEMPRANILLO, CON INTENSOS AROMAS FLORALES, FRUTA ROJA J2E Casrs
Y NEGRA MUY FRESCA Y DELICADOS RECUERDOS A REGALIZ NEGRO. UN VINO DIVERTIDO Y AFRUTADO, PERFECTO PARA SER B o

Mamoa wi RADA

DISFRUTADO A DIARIO Y CON CUALQUIER PLATO DE COCINA MEDITERRANEA, TALES COMO ARROCES, VERDURAS, PASTA Y,
POR SUPUESTO, CON TODO TIPO DE TAPAS.

—

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C



CASTILLO CLAVIJO GARNACHA

D.O0.C.A RIOJA

Tt b Uoar Tercymiin

100% GARNACHA TINTA. MANUAL, EN PEQUENAS CAJAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.
Tpieatos

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER
FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Lot

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C Y PRESERVADO SOBRE SUS LiAS FINAS
DURANTE AL MENOS 4 MESES ANTES DE SU EMBOTELLADO.

Ntk Catr

INCREIBLEMENTE FRESCO Y AFRUTADO CON NOTAS FLORALES, DE FRESAS Y CEREZAS ACIDAS, CON MATICES MINERALES,
EN UN FORMATO DE GARNACHA PURO Y DE CUERPO MEDIO. SU VIBRANTE ACIDEZ Y TANINOS SEDOSOS HACEN DE ESTE
TINTO UNA VERSION MUY FACIL DE BEBER Y DISFRUTAR CON CUALQUIER COMIDA DE CADA DiA, COMO PASTA,

HAMBURGUESA, VERDURAS A LA PARRILLA, PIZZA/PANINI, ETC.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C

VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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CASTILLO CLAVIJO GRACIANO

D.O0.C.A RIOJA
RO 1 Ko,
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Tzt b Uoer Tercymiin
100% GRACIANO. MANUAL, EN PEQUENAS CAJAS A FINALES DE SEPTIEMBRE.
Trieatos

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER
FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Lot

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C Y PRESERVADO SOBRE SUS LiAS FINAS
DURANTE AL MENOS 4 MESES ANTES DE SU EMBOTELLADO.

Notaat Cotn

COLOR ROJO VIOLETA PROFUNDO, CASI OPACO, QUE MUESTRA INTENSOS AROMAS FLORALES Y NOTAS DE FRUTAS NEGRAS ,:::':';i"_lﬂ-l-_ x

MADURAS (MORAS, CIRUELAS), RESPALDADOS POR UN FONDO BALSAMICO Y HERBAL CON NOTAS MINERALES. MUY S -

EQUILIBRADO EN BOCA CON MUCHA FRUTA NEGRA MADURA Y TANINOS SUAVES ENVUELTOS EN UNA AGRADABLE ACIDEZ.
VINO GASTRONOMICO PARA MARIDAR CON TODO TIPO DE CARNES ROJAS, BARBACOAS Y PLATOS DE CAZA.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C



VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES

CASTILLO CLAVIJO MATURANATINTA

D.O.C.ARIOJA
ol _0." e Hieg,
|
|
| |
100% MATURANA TINTA. MANUAL, EN PEQUENAS CAJAS A FINALES DE SEPTIEMBRE.
Titeats

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 15 ANOS SITUADAS EN DIVERSOS MUNICIPIOS DE RIOJA ALTA
(BADARAN, BRIONES) PARA MAXIMIZAR EL CARACTER FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

%‘Z ..

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C Y PRESERVADO SOBRE SUS LIAS FINAS

DURANTE AL MENOS 4 MESES ANTES DE SU EMBOTELLADO.

Nota e Cater

ESTA VARIEDAD DE UVA PROVIENE DE LA FAMILIA CABERNET (TAMBIEN CONOCIDA COMO CASTETS EN BURDEOS) Y Desnz nr 530

BEL canT

MUESTRA UN INTENSO COLOR PURPURA, CASI OPACO. EN NARIZ MUESTRA NOTAS ESPECIADAS (PIMIENTA, CLAVO), CON = vinenos -

BL comazos i Hioss

MUCHOS AROMAS DE FRUTAS NEGRA ENVUELTA EN UN FONDO MINERAL Y BALSAMICO. EN BOCA DESTACA POR SU ACIDEZ R = n o
VIBRANTE Y TANINOS SEDOSOS, IDEAL PARA ACOMPANAR CARNES ROJAS, BARBACOAS, ASi COMO PLATOS CON SALSAS

INTENSAS (GUISOS, PASTAS) Y QUESOS CURADOS.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C



VINOS JOVENES Y MONOVARIETALES
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CASTILLO CLAVIJO ECOLOGICO

D.O.C.ARIOJA

VINO PREVENIENTE DE VITICULTURA ECOLOGICA Y
CERTIFICACION ECOLOGICA UE - CPAER.

(CONSEJO DE LA PRODUCCION AGRARIA ECOLOGICA DE LA RIOJA)

E5-£C0-035 Rl
Agrcutura UEEssana

Tewsicdind e Wb Tentiruia
100% TEMPRANILLO. MANUAL, EN PEQUENAS CAJAS A MEDIDADOS DE SEPTIEMBRE.
V2

LA ZONA CENTRO DE RIOJA (LOS PUEBLOS DE CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA, ENTRENA, ETC) SE CARACTERIZA POR
SUELOS MUY POBRES EN NUTRIENTES. JUNTO CON LA MARCADA INFLUENCIA DEL DURO CLIMA CONTINENTAL, LA
ORIENTACION SUR DEL VINEDO, Y ALTITUD DE NUESTROS VINEDOS, CONSTITUYEN UN TERRUNO IDEAL PARA VINOS
ECOLOGICOS, OFRECIENDO VINOS EXPRESIVOS Y AROMATICOS.

oo

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C Y PRESERVADO SOBRE SUS LIAS FINAS

DURANTE AL MENOS 4 MESES ANTES DE SU EMBOTELLADO.

W DEspn 2, Scno ALMENAS
PEL GAsTIL v ire YIOILAK
RUEBTROE 1% Enos o1 L T1Y A B0 B

BL gamazox ni liosa

UN VINO AFRUTADO, REPRESENTATIVO DE LAS VIRTUDES DE LA VARIEDAD TEMPRANILLO, QUE MUESTRA INTENSOS

Mamea w
Ex 1

AROMAS FLORALES, CON NOTAS DE FRUTOS ROJOS Y NEGROS Y DELICADOS RECUERDOS A REGALIZ NEGRO. UN TINTO

AFRUTADO, FRESCO GRACIAS A SU ACIDEZ, MUY VERSATIL Y PERFECTO PARA DISFRUTAR DE LOS PLATOS FAVORITOS DEL
DiA A DIA (CARNES, P1ZZA, EMBUTIDOS, QUESOS) O DE COCINA MEDITERRANEA (VERDURAS, ARROCES, PASTA, ETC) Y, POR
SUPUESTO, TODO TIPO DE TAPAS.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C






CASTILLO CLAVIJO FERMENTADO EN BARRICA

D.O.C.ARIOJA

O vE Riga

90% VIURA, 5% MALVASIA Y 5% GARNACHA BLANCA. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A PRINCIPIOS DE SEPTIEMBRE.
Tivieatns

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER
FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Solonis

FERMENTADO EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES.

i iy
DESPUES DE LA FERMENTACION, EL VINO SE MANTUVO DURANTE AL MENOS 6 MESES EN LAS MISMAS BARRICAS DE ROBLE, //ﬁAS l 1 ]’JIJ
SOBRE SUS LIAS FINAS. — = LLA:\_ T ]’O
wler /—"'" B e
_—
ikl B RioJA

Dincaues

UN VINO ALTERNATIVO PARA DESCUBRIR LAS VARIEDADES BLANCAS AUTOCTONAS DE RIOJA Y CARGADO DE MATICES, CON

INTENSOS AROMAS DE FRUTA BLANCA MADURA, CiTRICOS, MINERALES, MIEL Y MANTEQUILLA, FRUTA CARNOSA Y REDONDA,

ASi COMO UN FINAL VIVO Y COMPLEJO. IDEAL COMO APERITIVO Y PARA MARIDAR CON AHUMADOS, PESCADOS AZULES, CARNES
BLANCAS, ARROCES Y QUESOS. | 3 |

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 8°C

VINOS CON CRIANZA




CASTILLO CLAVIJO MADURADO EN BODEGA

D.O.C.ARIOJA

Twiedind b W Tendorui
100% TEMPRANILLO. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.
Tivseatos

SELECCION DE VINAS MAS JOVENES CON UNA EDAD MEDIA DE 20 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE
CLAVIJO, ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER

FRESCO Y AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Lot

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C.

G

6 MESES EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES.

Ntz Cater

UNA FORMA DIFERENTE DE ACERCARSE A LOS VINOS DE RIOJA CON CRIANZA CON UN PERFECTO EQUILIBRIO ENTRE FRUTA
DOMINANTE Y UNA CORTA CRIANZA EN BARRICA. DESTACAN SUS INTERESANTES AROMAS A FRUTOS DEL BOSQUE Y
ESPECIAS, CON UN SABOR FRESCO Y APETITOSO, QUE LO CONVIERTEN EN UN VINO ATRACTIVO, IDEAL CON TODO TIPO DE

CARNES BLANCAS Y ROJAS, PASTAS, ARROCES Y PLATOS DE VERDURAS.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C

VINOS CON CRIANZA




CASTILLO CLAVIJO CRIANZA

D.O.C.A RIOJA

Twredind b Wi Tendorsiz

100% TEMPRANILLO. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.
Tivieatns

SELECCION DE VINAS CON UNA EDAD MEDIA DE 25 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE CLAVIJO,
ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER FRESCO Y
AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Solons

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C.

G

MiNIMO DE 12 MESES EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES.

Notaat Cotn

UN CRIANZA QUE REPRESENTA EL ESTILO CLASICO DE RIOJA, INTERPRETADO DESDE LA MODERNIDAD, CON LA
ESTRUCTURA Y FRESCURA DEL TEMPRANILLO. ELEGANTE, EQUILIBRADO Y FIABLE EN CUALQUIER OCASION, CON AROMAS
CLASICOS DE FRUTOS ROJOS, VAINILLA Y SUTILES TOQUES DE REGALIZ. MUY VERSATIL Y PERFECTO MARIDAJE CON TODO
TIPO DE PLATOS DE COCINA MEDITERRANEA (PASTA, ARROCES, PIZZA, ETC.), Y PLATOS DEL DiA A DiA (LEGUMBRES,
HAMBURGUESAS) Y, POR SUPUESTO, TODO TIPO DE TAPAS.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C
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VINOS CON CRIANZA




VINOS CON CRIANZA

Lo
CASTILLO CLAVIJO RESERVA

D.O.C.A RIOJA
%- x Qé 2 : %‘ g 1 Tias
95% TEMPRANILLO, 5% GRACIANO. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.

2, i
Tivieatns

SELECCION DE VINAS CON UNA EDAD SUPERIOR A 30 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE CLAVIJO,

ALBERITE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER FRESCO Y
AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Lo

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C.

G

AL MENOS 18 MESES EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES Y 18 MESES DE CRIANZA EN BOTELLA.

pg
Mot dte Cate ECASTILLO
UN CLARO EJEMPLO DE LA ELEGANCIA Y SEDOSIDAD DE LOS RESERVAS CLASICOS DE RIOJA PERO CON UN PERFIL MAS @Li&\ I_[O
MODERNO. UN VINO CON INTENSOS AROMAS A FRUTOS NEGROS Y ROJOS, NOTAS MINERALES, DE CANELA, TOFEE Y ESPECIAS. s,"” Feerrvr
UN VINO QUE ACOMPANA PERFECTAMENTE CON LA COCINA MEDITERRANEA, CON TODO TIPO DE RECETAS DE CARNES Y TODO VPJ:F:HMRI .1 A
TIPO DE QUESOS.

UN CLARO EJEMPLO DE LA ELEGANCIA Y SEDOSIDAD DE LOS RIOJA RESERVAS CLASICOS PERO CON UN PERFIL ACTUALIZADO.
UN VINO COMPLEJO, LLENO DE MATICES, CON INTENSOS AROMAS A FRUTOS NEGROS Y ROJOS, CANELA Y PERSISTENTES
NOTAS ESPECIADAS Y MINERALES. MUY VERSATIL CON TODO TIPO DE COCINA MEDITERRANEA, PERFECTO PARA ACOMPANA
TODAS LAS RECETAS DE CARNES Y CUALQUIER TIPO DE QUESOS.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C



CASTILLO CLAVIJO GRAN RESERVA

D.O.C.ARIOJA

Tzt b Uoer Tendyria

90% TEMPRANILLO, 5% GRACIANO, 5% MAZUELO. MANUAL, EN CAJAS PEQUENAS A MEDIADOS DE SEPTIEMBRE.

Tivsetns
SELECCION DE VINAS CON UNA EDAD SUPERIOR A 30 ANOS SITUADAS EN EL CORAZON DE RIOJA (PUEBLOS DE CLAV|JO,
ALBER|TE, VILLAMEDIANA Y ALREDEDORES) Y PLANTADAS A MAYOR ALTURA PARA MAXIMIZAR EL CARACTER FRESCO Y

AFRUTADO DE LA VARIEDAD.

Solonis

EN DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C.

G

AL MENOS 24 MESES EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO Y FRANCES Y 36 MESES DE CRIANZA EN BOTELLA.

Notaat Cotn

EL ESTILO MAS CLASICO Y ELEGANTE DE RIOJA, FIEL REFLEJO DE LA TRADICION DE LAS LARGAS CRIANZAS. UN TINTO
ATERCIOPELADO, ESPECIADO Y LLENO DE MATICES, CON INTENSOS AROMAS A FRUTA MADURA, NOTAS MINERALES, VAINILLA,
MADERA DE CEDRO Y TABACO. UN VINO PARA DESCUBRIR RIOJA EN TODA SU MAGNITUD, UN GRAN COMPANERO DE CUALQUIER
CONVERSACION O COMPARIA EN OCASIONES ESPECIALES.

TEMPERATURA RECOMENDADA DE SERVICIO: 16° C
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