
Vinos desde el corazón de Rioja



VINOS DESDE EL CORAZÓN DE RIOJA
Desde el siglo X las almenas de este castillo medieval vigilan nuestros viñedos situados en el centro de Rioja. Un enclave privilegiado para divisar y comprender 
los paisajes de nuestra tierra, con su diversidad de suelos, variedades, relieves y diferentes influencias climáticas. Un testimonio histórico de más de 2.000 años 
de convivencia entre el hombre y la vitivinicultura, donde sus gentes han dedicado su vida al cultivo del viñedo con esfuerzo, tenacidad y pasión. A través de 
Bodegas Castillo Clavijo descubrirás vinos honestos, fieles representantes del estilo tradicional de Rioja, pero con la visión y personalidad que aporta nuestra 
enóloga. Vinos auténticos elaborados desde y con el Corazón de Rioja.





TESTIMONIO DE RIOJA

Restos arqueológicos de lagares y bodegas se distribuyen por diferentes zonas de la denominación certificando esta relación que tomó fuerza en la Edad Media en 
torno a abadías y monasterios como el de San Millán de la Cogolla, cuna del castellano. Más tarde vendría la edad moderna y la aparición de los primeros 
comerciantes de vino, aumentando la superficie de cultivo y la producción. El Castillo Clavijo ha sido testigo fiel de esta convivencia rodeada de leyendas y 
batallas históricas divulgadas a través del Camino de Santiago. Situado en el centro geográfico de la denominación, su construcción data del siglo X y fue 
declarado monumento nacional en 1931, siendo un lugar privilegiado para contemplar y comprender el Rioja y su historia en toda su extensión.

Rioja y el vino mantienen una relación milenaria. Desde que los romanos ocuparan sus tierras en el siglo II a.C., el cultivo de la vid y la elaboración 
de vinos han convivido entre su paisaje.



CORAZÓN DE RIOJA

Sus almenas ponen fin a la Sierra del Camero Viejo y abren las puertas al valle donde se concentra buena parte de la extensión del viñedo. Desde aquí, se divisan 
las tres diferentes subzonas de la DOCa Rioja: la Rioja Alta y su silueta montañosa azul, la Rioja Alavesa con sus suelos amarillentos y calizos, y la Rioja Baja con 
sus pedernales y tonos rojizos. Un paisaje repleto de diversidad, donde las variedades autóctonas riojanas, dominadas por el delicado Tempranillo, encuentran 
el terruño más adecuado para su cultivo.

El Castillo Clavijo se sitúa en el corazón de la DOCa Rioja, a seis kilómetros de nuestra bodega. Una encrucijada de valles, ríos y montañas 
donde los climas continental, mediterráneo y atlántico han convivido desde tiempos inmemoriales moldeando un paisaje singular ideal para el 
cultivo de la vid.
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SENTIMOS RIOJA

Esta experiencia les ha permitido identificar los terruños mejor adaptados para el cultivo de cada variedad. Sus viñedos y los que posee en propiedad la bodega se 
reparten entre 28 pequeños municipios situados en la parte central de la denominación, ofreciendo una gran variedad de diferentes orientaciones, sistemas de 
cultivo, tipos de uva, suelos... Todo un crisol del Rioja y su diversidad. El reflejo de este conocimiento y nuestra labor nos permite elaborar vinos genuinos que 
representan la esencia del Rioja: equilibrio, elegancia y fiabilidad.

Bodegas Castillo Clavijo mantiene acuerdos desde hace años con más de 500 familias de pequeños viticultores que dedican sus vidas al cultivo 
de la vid generación tras generación.





DISFRUTARÁS RIOJA

Entre las 550 hectáreas de viñedo que supervisamos, cultivamos todas las variedades tradicionales autóctonas riojanas: Tempranillo, Garnacha, Maturana tinta, 
Graciano y Mazuelo, en tintas; y Viura, Tempranillo blanco, Garnacha blanca y Malvasía, en blancas. La diversidad de terruños de cada uno de los viñedos nos 
ofrece la posibilidad de trabajar con diferentes altitudes y orientaciones. A partir de estas variables, elaboramos los vinos jóvenes Monte Clavijo y, los criados 
en barrica, Castillo Clavijo, todos ellos representantes del estilo tradicional del Rioja, puestos al día por nuestra enóloga.

Los vinos de nuestra bodega te ofrecen la oportunidad de descubrir y disfrutar de forma sencilla y cercana la personalidad del vino de Rioja.



RIOJA
Denominación de Origen Calificada

Vinos jóvenes, divertidos, perfectos para descubrir
el lado más vibrante del corazón de Rioja.



CASTILLO CLAVIJO BLANCO
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Vino blanco seco y afrutado, con notable frescura y aromas de manzana, notas cítricas de lima limón, y con 

un ligero final amargo con recuerdos de heno y avellana. Ideal para ser disfrutado como aperitivo y muy 

versátil a nivel de maridaje con todo tipo de carnes blancas, pescados, mariscos e ideal con comida 

asiática (sushi, curry de coco, etc).

Vinificación
Los racimos se maceran a baja temperatura en depósitos de acero inoxidable y el mosto flor resultante se 

fermenta a una temperatura controlada de 14°C y conservado sobre sus lías finas durante al menos 4 

meses antes del embotellado.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas en altura para maximizar el carácter fresco y 

afrutado de la variedad.

Variedad deUva
90% Viura, 10% Tempranillo Blanco.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a principios de Septiembre.

Temperatura recomendada de servicio: 8º C 

Vinos jóvenes y monovarietales



CASTILLO CLAVIJO GARNACHA BLANCA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Una verdadera curiosidad que vale la pena descubrir ya que solo existen unas 250 ha. en Rioja de esta 

exclusiva variedad. Vino intenso y complejo, que incluye aromas de pera y melocotón blanco junto con 

algunas notas cítricas y salinas/minerales. En boca es carnoso, maridando perfectamente con platos 

ricos en especias de cocina mediterránea, india o asiática.

Vinificación
Los racimos se maceran a baja temperatura en depósitos de acero inoxidable y el mosto flor resultante se 

fermenta a una temperatura controlada de 14°C y conservado sobre sus lías finas durante al menos 4 

meses antes del embotellado.

Viñedos
Selección de viñas con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (alrededores de Clavijo 

como Alberite, Villamediana) y Rioja Alta (San Vicente, Briones) plantadas en altura para maximizar el 

carácter fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Garnacha blanca.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a principios de septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 8º C 



CASTILLO CLAVIJO TEMPRANILLO BLANCO
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Esta variedad de uva (exclusiva de Rioja) proviene de una mutación genética natural encontrada en un solo 

racimo de una vid de Tempranillo tinto, descubierta en el corazón de Rioja en 1988. Este vino tiene un perfil 

muy afrutado, desplegando intensos aromas de frutas tropicales y flores blancas, acompañados con 

ligeros toques minerales. En boca este vino muestra una viva acidez, maridando perfectamente con 

pescados y carnes blancas, especialmente con todo tipo de tacos, ceviches, risottos y quesos suaves.

Vinificación
Los racimos se maceran a baja temperatura en depósitos de acero inoxidable y el mosto flor resultante se 

fermenta a una temperatura controlada de 14°C y conservado sobre sus lías finas durante al menos 4 

meses antes del embotellado.

Viñedos
Selección de viñas con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (alrededores de Clavijo 

como Alberite, Villamediana) y Rioja Alta (Briones) plantadas en altura para maximizar el carácter fresco 

y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Tempranillo blanco.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a principios de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 8º C 



CASTILLO CLAVIJO ROSADO
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Excelente representante de los tradicionales claretes de Rioja: intenso, afrutado y refrescante. El 

Tempranillo aporta estructura y notas de cereza, mientras que la Viura aporta complejidad y un toque 

refrescante, todo ello respaldado por los atractivos aromas a frutos rojos (frambuesa) y especias que 

aporta la Garnacha. Es un vino muy versátil e ideal para picnic, barbacoa, asados y perfecto para 

acompañar también platos de pasta, arroces y comida exótica (mexicana, india, etc)

Vinificación
El mosto flor se fermenta en depósitos de acero inoxidable. a una temperatura controlada de 15°C y 

preservado posteriormente sobre sus lías finas durante al menos durante 4 meses antes de ser embotellado.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter 

fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
50% Tempranillo, 30% Viura, 20% Garnacha.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a mediados de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 10º C 



CASTILLO CLAVIJO TEMPRANILLO
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Vino representativo de las virtudes de la variedad Tempranillo, con intensos aromas florales, fruta roja 

y negra muy fresca y delicados recuerdos a regaliz negro. Un vino divertido y afrutado, perfecto para ser 

disfrutado a diario y con cualquier plato de cocina mediterránea, tales como arroces, verduras, pasta y, 

por supuesto, con todo tipo de tapas.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C y preservado sobre sus lías finas 

durante al menos 4 meses antes de su embotellado.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter 

fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Tempranillo.

Vendimia
Manual, en pequeñas cajas a mediados de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



CASTILLO CLAVIJO GARNACHA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Increíblemente fresco y afrutado con notas florales, de fresas y cerezas ácidas, con matices minerales, 

en un formato de garnacha puro y de cuerpo medio. Su vibrante acidez y taninos sedosos hacen de este 

tinto una versión muy fácil de beber y disfrutar con cualquier comida de cada día, como pasta, 

hamburguesa, verduras a la parrilla, pizza/panini, etc.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C y preservado sobre sus lías finas 

durante al menos 4 meses antes de su embotellado.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter 

fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Garnacha tinta.

Vendimia
Manual, en pequeñas cajas a mediados de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



CASTILLO CLAVIJO GRACIANO
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Color rojo violeta profundo, casi opaco, que muestra intensos aromas florales y notas de frutas negras 

maduras (moras, ciruelas), respaldados por un fondo balsámico y herbal con notas minerales. Muy 

equilibrado en boca con mucha fruta negra madura y taninos suaves envueltos en una agradable acidez. 

Vino gastronómico para maridar con todo tipo de carnes rojas, barbacoas y platos de caza.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C y preservado sobre sus lías finas 

durante al menos 4 meses antes de su embotellado.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter 

fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Graciano.

Vendimia
Manual, en pequeñas cajas a finales de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



CASTILLO CLAVIJO MATURANA TINTA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Esta variedad de uva proviene de la familia cabernet (también conocida como Castets en Burdeos) y 

muestra un intenso color púrpura, casi opaco. En nariz muestra notas especiadas (pimienta, clavo), con 

muchos aromas de frutas negra envuelta en un fondo mineral y balsámico. En boca destaca por su acidez 

vibrante y taninos sedosos, ideal para acompañar carnes rojas, barbacoas, así como platos con salsas 

intensas (guisos, pastas) y quesos curados.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C y preservado sobre sus lías finas 

durante al menos 4 meses antes de su embotellado.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 15 años situadas en diversos municipios de Rioja Alta 

(Badarán, Briones) para maximizar el carácter fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Maturana Tinta.

Vendimia
Manual, en pequeñas cajas a finales de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



CASTILLO CLAVIJO ECOLÓGICO
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Un vino afrutado, representativo de las virtudes de la variedad tempranillo, que muestra intensos 

aromas florales, con notas de frutos rojos y negros y delicados recuerdos a regaliz negro. Un tinto 

afrutado, fresco gracias a su acidez, muy versátil y perfecto para disfrutar de los platos favoritos del 

día a día (carnes, pizza, embutidos, quesos) o de cocina mediterránea (verduras, arroces, pasta, etc) y, por 

supuesto, todo tipo de tapas.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C y preservado sobre sus lías finas

durante al menos 4 meses antes de su embotellado.

Viñedos
La zona centro de Rioja (los pueblos de Clavijo, Alberite, Villamediana, Entrena, etc) se caracteriza por 

suelos muy pobres en nutrientes. Junto con la marcada influencia del duro clima continental, la 

orientación sur del viñedo, y altitud de nuestros viñedos, constituyen un terruño ideal para vinos 

ecológicos, ofreciendo vinos expresivos y aromáticos.

Variedad deUva
100% Tempranillo.

Vendimia
Manual, en pequeñas cajas a medidados de Septiembre.

Vinos jóvenes y monovarietales

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 

Vino preveniente de  viticultura ecológica y
certificación ecológica UE - CPAER.
(Consejo de la Producción Agraria Ecológica de La Rioja)



RIOJA
Denominación de Origen Calificada

Vinos de crianza con carácter y equilibrio,
representativos de los nuevos clásicos de Rioja.



CASTILLO CLAVIJO FERMENTADO EN BARRICA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Un vino alternativo para descubrir las variedades blancas autóctonas de Rioja y cargado de matices, con 

intensos aromas de fruta blanca madura, cítricos, minerales, miel y mantequilla, fruta carnosa y redonda, 

así como un final vivo y complejo. Ideal como aperitivo y para maridar con ahumados, pescados azules, carnes 

blancas, arroces y quesos.

Vinificación
Fermentado en barricas de roble americano y francés.

Crianza
Después de la fermentación, el vino se mantuvo durante al menos 6 meses en las mismas barricas de roble, 

sobre sus lías finas.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter 

fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
90% Viura, 5% Malvasía y 5% Garnacha Blanca.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a principios de Septiembre.

Vinos con crianza

Temperatura recomendada de servicio: 8º C 



CASTILLO CLAVIJO MADURADO EN BODEGA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Una forma diferente de acercarse a los vinos de Rioja con crianza con un perfecto equilibrio entre fruta 

dominante y una corta crianza en barrica. Destacan sus interesantes aromas a frutos del bosque y 

especias, con un sabor fresco y apetitoso, que lo convierten en un vino atractivo, ideal con todo tipo de 

carnes blancas y rojas, pastas, arroces y platos de verduras.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C.

Crianza
6 meses en barricas de roble americano y francés.

Viñedos
Selección de viñas más jóvenes con una edad media de 20 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de 

Clavijo, Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter 

fresco y afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Tempranillo.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a mediados de Septiembre.

Vinos con crianza

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



CASTILLO CLAVIJO CRIANZA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
Un crianza que representa el estilo clásico de Rioja, interpretado desde la modernidad, con la 

estructura y frescura del Tempranillo. Elegante, equilibrado y fiable en cualquier ocasión, con aromas 

clásicos de frutos rojos, vainilla y sutiles toques de regaliz. Muy versátil y perfecto maridaje con todo 

tipo de platos de cocina mediterránea (pasta, arroces, pizza, etc.), y platos del día a día (legumbres, 

hamburguesas) y, por supuesto, todo tipo de Tapas.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C.

Crianza
Mínimo de 12 meses en barricas de roble americano y francés.

Viñedos
Selección de viñas con una edad media de 25 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de Clavijo, 

Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter fresco y 

afrutado de la variedad.

Variedad deUva
100% Tempranillo.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a mediados de Septiembre.

Vinos con crianza

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



CASTILLO CLAVIJO RESERVA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C.

Crianza
Al menos 18 meses en barricas de roble americano y francés y 18 meses de crianza en botella.

Viñedos
Selección de viñas con una edad superior a 30 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de Clavijo, 
Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter fresco y 
afrutado de la variedad.

Variedad deUva
95% Tempranillo, 5% Graciano.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a mediados de Septiembre.

Vinos con crianza

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 

Un claro ejemplo de la elegancia y sedosidad de los Reservas clásicos de Rioja pero con un perfil más 
moderno. Un vino con intensos aromas a frutos negros y rojos, notas minerales, de canela, tofee y especias. 
Un vino que acompaña perfectamente con la cocina mediterránea, con todo tipo de recetas de carnes y todo 
tipo de quesos.
Un claro ejemplo de la elegancia y sedosidad de los Rioja Reservas clásicos pero con un perfil actualizado. 
Un vino complejo, lleno de matices, con intensos aromas a frutos negros y rojos, canela y persistentes 
notas especiadas y minerales. Muy versátil con todo tipo de cocina mediterránea, perfecto para acompaña 
todas las recetas de carnes y cualquier tipo de quesos.



CASTILLO CLAVIJO GRAN RESERVA
D.O.C.a RIOJA

Nota de Cata
El estilo más clásico y elegante de Rioja, fiel reflejo de la tradición de las largas crianzas. Un tinto 

aterciopelado, especiado y lleno de matices, con intensos aromas a fruta madura, notas minerales, vainilla, 

madera de cedro y tabaco. Un vino para descubrir Rioja en toda su magnitud, un gran compañero de cualquier 

conversación o compañía en ocasiones especiales.

Vinificación
En depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada de 26°C.

Crianza
Al menos 24 meses en barricas de roble americano y francés y 36 meses de crianza en botella.

Viñedos
Selección de viñas con una edad superior a 30 años situadas en el corazón de Rioja (pueblos de Clavijo, 

Alberite, Villamediana y alrededores) y plantadas a mayor altura para maximizar el carácter fresco y 

afrutado de la variedad.

Variedad deUva
90% Tempranillo, 5% Graciano, 5% Mazuelo.

Vendimia
Manual, en cajas pequeñas a mediados de Septiembre.

Vinos con crianza

Temperatura recomendada de servicio: 16º C 



RIOJA
Denominación de Origen Calificada


